o
F ALKENSTEINER STUBERL

1030 WIEN | KLEISTGASSE 28
TEL. 01/798 18 50

MENUPLAN 27.04.-03.05.2026 Anderungen vorbehalten
Offnungszeiten: 11:00-22:00 Uhr, Kiche: 11:00-21:00 Uhr

Mq_n_tqg Suppe
27.04. 1. HOhnerfilet in K&sesauce mit Bandnudeln 4,C,G L1 €9,90
2. Bandnudeln in Kasesauce mit gegrillten Chemrytomaten ~2C.& € 9,90
Dienstaa Suppe
25'3?(;‘4 a9 1. Letschokotelette mit Reis L €9,90
o 2. Gnocchi in Brélauchsauce A,C,C,L €9,90
Mittwoch Nudelsuppe A,C.L
29.04. 1. Wiener Schnitzel mit gemischtem Salat 2.C.Lw €9,90
2. Gerostet Kndédel mit Ei AC.G € 9,90
Donnerstag Suppe
30.04. 1. Faschierter Braten mit Kartoffelpiree 4,C.C €9,90
2. Ungarischer Mohnkuchen mit Vanillesauce 4 C,G € 9,90
=5 Suppe
Freit
Or]eogg Goldbrassenfilet gegrillt mit Petersilkartoffeln,
ng Ider Arbeit Salatgarnitur und Kréuterbutter 2,01
: Dessert € 20,00
Samstag SuPpe . .
02.05. ILwiebelrostbraten mit Petersilkartoffelnl 4.C.G,L € 20,00
' Dessert
Sonntag Suppe
03.05. Spargel Cordon Bleu mit gemischtem Salat A,C.G,Lv € 20,00
Dessert

oo Sosen

A - glutenhdltiges Getreide | B - Krebstiere | C-Ei | D - Fisch
E-Erdnuss | F-Soja | G- Laktose | H-Schalenfrichte | L - Sellerie
M—Senf | N-Sesam | O-Sufite | P - Lupinen | R—- Weichtiere

WWW.FALKENSTEINERSTUEBERL.AT



RGELWOCL)
Qgﬁ 7-April QOQé/V

Marchfeldspargel

Spargelcremesuppe AG,L €7,00

Spargelomlette mit griinem Salat ¢,G

Spargelrollchen mit Schinken und Kase Gberbacken , ‘ _
auf Sauce Hollandaise dazu Petersilkartoffeln c,G,L w/ i B €19,80

Spargel im Bierteig gebacken A\
mit Krautercreme ACG //'

Spargel-Cordon Bleu Y i S \
mit gemischtem Salat A,C,G,L,M Yo e . //€ 19,80

Schweinsfilet mit Spargel und Kroketten " (L -
auf Sauce Hollandaise ¢,G,L € 24,00

Putenstreifen mit Spargel, bunten Nudeln

und Sauce Hollandaise A,C,G,L € 18,00
Gebackener Spargel mit gemischtem Salat A,C,L,M €17,00
Kalbkrone gegrillt auf Sauce Hollandaise

mit Spargel und Petersilkartoffeln c,G,L € 32,00
Der Weinsommeliere empfiehlt zu unseren Spargelgerichten:

CHARDONNAY Premium vom Bio-Weingut Schwarz 1/8 €5,80

Helles Goldgelb; nobler Duft nach Biskuit, zarte Rostaromatik;

am Gaumen saftige Ananasfrucht, opulente Fiille; kraftvolles Finish..



